DOMAINE DE L’ANCHOIS

Ces vins proviennent d’'un vignoble
situé en Provence, a Chateauneuf-les-Martigues,

entre les étangs aux eaux salées

et la Méditerranée.

Pratiques culturales :
Type de sol : argilo-sableux
Densité : 2 900 pieds / ha
Vignoble mené en Agriculture Biologique et Biodynamique depuis sa

kb

plantation
Cépages : 60 % Savagnin rose aromatique, 30 % (Eillade musquée,

10% muscat romain

Vinification :

Refroidissement des raisins, pressurage direct et débourbage
Fermentation : mise en bouteille en cours de fermentation et
poursuite de [a fermentation en bouteille. Ce vin est sans sulfite.
Alcool : 12,5 ° Sucre résiduel : <2 g/L Sulfites : Non détecté

Accord :
Parfait a Papéritif, desserts et cuisine exotique
Service a 8 — 10 °C

Domaine de 'Anchois

Chemin de 'anchois

13 220 Chateauneuf les Martigues
Tel : 06.58.57.19.70

CERTIFIE

Malil : anchois@live.fr
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